
ETIKETTEN 
EINDRUCK 

BESTELLUNG
DATUM 	

FIRMA 	 	 ANSPRECHPARTNER �

TEL 	 	 E-MAIL �

 ALLGEMEIN
		  Stückzahl		  Material-Nr.		  Grüner Punkt	 Enth. Sulfite	 EAN-Code		   

Vorderetiketten		  	 		 	 	 	 	 �

Rückenetiketten		  	 		 	 	 	 	 �

Kartonetiketten		  	 		 	 	 	 	 �

Halsschlaufen		  	 		 	 	 	 	 �

Bereich		  			  		  Eindruckfarbe		�

Anbaugebiet/Region	 					    	 	0,75 l		1,0 l

Sorte		  					    	 	0,25 l		�  l

Ort/Lage		  					    				  
(sonstige Volumina	

											           hier eintragen)

Jahrgang		  		  	 Restzucker 	  g/l	 Terminwunsch �

A.P.Nr.		  		  	 Alkoholgehalt 	  % vol	 Los-Nr. 	�   

 WEIN
 Bitte nur Angaben eintragen, die auch gedruckt werden sollen.		 Abfüllerangabe

 	trocken	 	Kabinett		 	Qualitätswein	 	Erzeugerabfüllung	 	Barrique

 	halbtrocken	 	Spätlese		 	Prädikatswein	 	Abfüller	 	Holzfass

 	feinherb	 	Auslese		 	Landwein	 	Gutsabfüllung	

 	lieblich	 	Beerenauslese		 	Deutscher Wein

 	 	 		 	 	Vertrieb 		� 

 SEKT / QUALITÄTSPERLWEIN / PERLWEIN M. ZUG. KOHLENS.

 	halbtrocken	 	brut	 	Deutscher Perlwein m. zug. Kohlens.	 	Flaschengärung

 	trocken	 	extra brut	 	Qualitätsperlwein			   	Klass. Flaschengärung

	extra trocken	 	brut natur	 	Ortsangabe Sekt b.A.			  	Hersteller

				    	Deutscher Sekt	 	versektet in 			 

 QR CODE URL / NÄHRWERTTABELLE / ZUTATENLISTE

 QRCode   URL 	 kJ 	   kcal 	
oder

 Nährwerttabelle

Zutatenliste

100 ml enthalten durchschnittlich

Brennwert	 kJ/	 kcal

Kohlenhydrate	 g

davon Zucker	 g

Enthält geringfügige Mengen an Fett,
gesättigten Fettsäuren, Eiweiß und SalzBe
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